COLLEGE BE LIZINIAT

Semaine du 05 au 09 octobre 2026

)

Origine viande fraiche
servie :
*Porc des Combrailles éta-
blissement DUMAS a Saint
Avit
*Sauté de bauf MAISON
CHALLIER a Brassac les
Mines

Le pain servi est fourni par
la boulangerie BENLO a
St Germain Lembron

Fromages proposés :
cantal, St Nectaire,
Brie, bleu d’Auvergne...

Yaourts natures : Caeur
de fermier, Gelles 63.

Les menus peuvent
varier en fonction des
aléas de livraison
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